Degust’'AR

TAPAS E PETISCOS

Azeitonas marinadas com citrinos e orégéos, azeite virgem extra, variedades de paes, manteiga de
cabra e paté do chef
(Bread assortment, marinated olives with citrus fruits, oregano, extra virgin olive oil, goat butter and
chef’s pété)
5.00€
Tabua de Queijos alentejanos (Serpa, Nisa, Evora) com compotas caseiras
(Hearty Alentejo 3-cheese (Serpa, Nisa, Evora) board platter, with homemade jam)
16.00€
Presunto Ibérico D.O.P (60gr)
(Iberian prosciutto P.O.D (60gr))
18.00€
Paiola de porco ibérico (60gr)
(Iberian pork paio (60gr))
10.00€
Queijo de Evora curado
(Cured Evora cheese)
8.00€
Queijo fresco de mistura (cabra e vaca)
(Fresh mix cheese (goat and cow))
8.00€
Queijo de Evora assado com azeite e orégdos e pao torrado
(Roasted Evora cheese, with olive oil and oreganos, and bread)
10.00€
Paiola de porco ibérico na frigideira com ovos de cordoniz
(Iberian pork paio bolota in frying pan, with quail eggs)
12.00€
Ovos mexidos com farinheira de porco ibérico
(Scrambled eggs, with Iberian pork farinheira)
8.00€
Ovos mexidos com espargos
(Scrambled eggs, with asparagus)
8.00€
Cogumelos frescos assados no forno com azeite, alho e coentros
(Oven-baked fresh mushrooms, with olive oil, garlic and coriander)
8.00€
Camaréo selvagem na frigideira com azeite, alho, malagueta e coentros
(Wild shrimp in frying pan, with olive oil, garlic, chili and coriander)
12.00€
Alheira de caca com grelos salteados em azeite, alho e ovos de cordoniz
(Sausage with sautéed turnip greens, garlic and quail eggs)
12.00€
Ceviche de robalo, cebola roxa, malagueta, llima e coentros
(Sea bass ceviche, red onion, chillli, lime and coriander)
14.00€

IVA incluido a taxa legal em vigor
No caso de sofrer de alguma alergia alimentar é favor informar o Chefe de Sala ou de Cozinha.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se néo for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado.



